POSTHGORNLE

SPEISEKARTE

MEDITERRANE & VEGETARISCHE
SPEZIALITATEN



Liebe Gaste,

lassen Sie sich in unserem mediterranen

Restaurant verwohnen.

Egal ob Geburtstagsfeier, Hochzeit, Konfirmation,

Betriebsfeier oder andere Anlasse — Sie und |hre Gaste werden von unserem
Team bestens versorgt und kénnen |hre Feierlichkeit mit mediterranen und
vegetarischen Spezialitaten geniellen. Unser Angebot umfasst auf Wunsch

aullerdem eine Zusammenstellung veganer Gerichte. Auch unser

hausgemachtes Fladenbrot wird fUr Sie ganz frisch hergestellt.

Gerne beraten wir Sie und zeigen Ihnen die verschiedenen
Maoglichkeiten und Alternativen unserer Kuche auf —
ganz nach lhren Winschen stellen wir mit Ihnen gemeinsam

ein individuelles Buffet zusammen.

Einen guten Appetit winscht

Selami Keklik und sein Posthornle-Team.

POSTHORNLE

Suppen

1. Tomatensuppe (vegan)

2. Rote Linsensuppe (vegan)
3. Gemusesuppe (vegan)

4. Gulaschsuppe

Alle Suppen werden mit warmem, hausgemachtem Fladenbrot serviert

Salate

5. Gemischter Salat

6. Coban Salat (Hirtensalat)
Fetakase, Oliven'?, Tomaten, Gurken, Paprika und
Zwiebeln, angemacht mit Olivendl und Granatapfelessig,
dazu hausgemachtes Fladenbrot

7. Salat mit Fetakase und frischem Fladenbrot

8. Salat mit Putenstreifen und frischem Fladenbrot

Kalte Vorspeisen

9.

10.

11.

12.

Cacik

Joghurt mit Knoblauch, Gurke und frischem Dill, dazu Fladenbrot

Dreierlei Kase
Feta-, Schafs- und Ziegenkase mit Oliven'?, dazu Fladenbrot

Kalte und warme Vorspeise fiir 1 Person

Ziegen- und Schafskase, Oliven'?, Falafel, Sigara Bérek, Grillgemuse,

dreierlei Dip und Fladenbrot

Kalte und warme Vorspeise fiir 2 Personen

Ziegen- und Schafskase, Oliven'?, Falafel, Sigara Borek, Grillgemuse,

dreierlei Dip und Fladenbrot

7.60 €
7,60 €
7,60 €

7,60 €

9,50 €

12,90 €

12,90 €

1390 €

7,90 €

15,50 €

16,50 €

26,50 €



Warme Vorspeisen

13. Sigara Bérek

Teigrollchen gefullt mit Kase

14. Sarma
Weinblatter gefullt mit Krauterreis,
abgeschmeckt mit Zitronensaft,
dazuCacik und Fladenbrot

15. Auberginenscheiben
gegrillt, serviert mit Cacik und Fladenbrot

16. Peynirli Patates
Kartoffeln Uberbacken mit Kase

17. Mantar
Pilze gefullt mit Kase, serviert mit Salat
und Fladenbrot

18. Kizartma
gegrillte Zucchini, Auberginen, Pilze,
Tomaten, dazu Cacik und Fladenbrot

9,50 €

9,90 €

16,50 €

12,90 €

15,50 €

18,90 €

Vegetarische Gerichte

19. Omelett

mit Pilzen und Kase, dazu Fladenbrot

21. Gemusekiichle
hausgemachte Gemuseplatzchen in
Olivenol gebraten, serviert mit gemischtem
Salat und Cacik

22. Falafelteller
Kichererbsentaler mit feinen Krautern,
serviert mit gemischtem Salat, Cacik
und Fladenbrot

23. Gozleme
tlrkische Pfannkuchen mit Kase- und
Spinatfullung dazu Salat

24. Vegetarisches Guveg
frisches GemuUse mit Kase Uberbacken,
dazu Fladenbrot

25. Gefullte Paprika
Paprika gefullt mit Kartoffel-Kasefullung,

dazu Salat, Cacik und Fladenbrot

26. Vegetarische Auberginen Karni Yarik
Auberginen mit Kartoffel-Kasefullung,
dazu Salat, Cacik und Fladenbrot

27. Grillgemiise
gegrilltes Gemuse Uberbacken mit Fetakase,
dazu Fladenbrot

15,50 €

15,50 €

16,50 €

16,50 €

18,50 €

18,50 €

19,90 €

19,90 €



Vegane Gerichte

300. Veganes Sigara Borek
Teigrollchen gefullt mit
Kartoffel-Spinatfullung

301. Veganes Sarma
Weinblatter gefullt mit Krauterreis,
abgeschmeckt mit Zitronensaft, dazu Dip
und Fladenbrot

302. Veganes Mantar
Pilze gefullt mit Kartoffel-Spinatfullung,
dazu Salat und Fladenbrot

303. Veganer Falafelteller
Kichererbsentaler mit feinen Krautern,
serviert mit gemischtem Salat, dazu Dip
und Fladenbrot

304. Veganes Gozleme
turkische Pfannkuchen mit
Pilz-Tomatenfullung, dazu Salat

305. Veganes Kizartma
gegrillte Zucchini, Auberginen, Pilze,
Tomaten, Paprika, dazu Dip und Fladenbrot

306. Vegan gefullte Paprika
Paprika gefullt mit Curryreis, dazu Salat
und Fladenbrot

307. Veganes Guveg
frisches Gemuse aus dem Tontopf,
dazu Fladenbrot

308. Vegane Platte fiir 1 Person
Grillgemuse, eine Falafel, ein Sigara Borek,

Gozleme, ein Sarma, ein Mantar, dazu Dip und Fladenbrot

9,50 €

9,50 €

15,50 €

16,50 €

16,50 €

18,90 €

18,90 €

18,90 €

21,90 €

Fleischgerichte
aus der Pfanne

28. Putenschnitzel
serviert mit Reis* und Salat

29. Auberginen Musakka
Auberginenspalten mit Hackfleisch,
serviert mit Salat, Cacik und Fladenbrot

30. Izmir Kofte
Fleischkulchle, Kartoffelspalten mit AyvarsolRe,
dazu Reis* und Salat

31. Auberginen Karni Yarik
Auberginenschiffchen gefullt mit Hackfleisch,
dazu Reis* und Salat

32. Sa¢ Kavurma
gerostetes Lammfleisch mit Zwiebeln, Paprika
Tomaten, serviert mit Reis* und Salat

33. Glvec
Lammfleisch mit verschiedenem Gemuse
aus dem Tontopf, dazu Salat und Fladenbrot

205. Gefiillte Paprika
Paprika mit Hackfleisch gefullt,
serviert mit Reis* und Salat

*auf Wunsch servieren wir Ihnnen auch Pommes Frites

*statt gemischtem Salat einen Hirtensalat — Preisaufschlag 2,50 €

21,90 €

21,90 €

23,50 €

23,50 €

26,60 €

26,60 €

21,50 €



Gerichte aus dem Meer Fleischgerichte vom Grill

34. Calamaris 16,50 € 38. Putenspiell 24,50 €
frittierte Tintenfischringe, serviert mit Salat, serviert mit Reis*, Salat, gegrilltem Gemuse
Cacik und Fladenbrot und Cacik

35. GarnelenspieRe (3 SpieRe) 19,90 € 39. Kofte 25,50 €
mit Olivendl, Zitrone, Knoblauch, Fleischkuchle, serviert mit Reis*, Salat,
dazu Salat und Fladenbrot gegrilltem Gemuse und Cacik

36. Sepia vom Girill 24,50 € 40. Putensteak 24,50 €
mit Olivendl, Zitrone, Knoblauch, serviert mit Reis*, Salat,
dazu gegrilltes Gemuse und Fladenbrot gegrilltem Gemuse und Cacik

37. Oktopus vom Grill 25,50 € 41. Adana Kebap (3 SpieRe) 25,50 €
mit Olivendl, Zitrone, Knoblauch, HackfleischspieRe, serviert mit Reis*, Salat
dazu gegrilltes Gemuse und Fladenbrot und gegrilltem Gemuse, dazu Ayvarsol3e

(auf Wunsch scharf)

225. Antalya Fischplatte fir 1 Person 31,90 €
Calamari, Oktopus, GarnelenspieRe 42. LammspieB 27,90 €
und Sepia, dazu gegrilltes Gemuse, Salat, serviert mit Reis*, Salat,
Cacik und Fladenbrot gegrilltem Gemuse und Cacik

226. Antalya Fischplatte flir 2 Personen 63,50 € 43. Lammkoteletts 29,90 €
Calamari, Oktopus, GarnelenspieRe serviert mit Reis*, Salat,
und Sepia, dazu gegrilltes Gemuse, Salat, gegrilltem Gemuse und Cacik

Cacik und Fladenbrot
44, Lammfilet 31,90 €

serviert mit Reis*, Salat,
gegrilltem Gemuse und Cacik

45. Spezialteller vom Grill 31,90 €
Grillteller mit zwei Fleischkuchle,
PutenspieR, Lammkotelett, dazu Reis*,
gegrilltes Gemuse, Salat und AyvarsoRe

46. Lammteller 34,90 €

mit zwei Lammkoteletts, Lammfilet, LammspieR,
dazu Reis*, Salat, gegrilltes GemuUse und Cacik

*auf Wunsch servieren wir Ihnnen auch Pommes Frites

*statt gemischtem Salat einen Hirtensalat — Preisaufschlag 2,50 €



Grillplatten

47. Pasa Sofrasi
Grillplatte mit HackfleischspieB, PutenspieR,

Fleischklchle, Lammkotelett, dazu gegrilltes Gemuse,

Reis oder Pommes, Salat und Ayvarsof3e

flr 2 Personen
fir 3 Personen

fir 4 Personen

48. Sultan Sofrasi
Grillplatte mit HackfleischspieR, LammspieR,

Lammkotelett, Fleischklchle, dazu gegrilltes Gemuse,

Reis oder Pommes, Salat und AyvarsoRe

flr 2 Personen
fir 3 Personen

fir 4 Personen

Beilagen

49. Reis
50. Bulgur
51. Pommes Frites

52. American Potatoes

64,00 €
96,00 €
128,00 €

67,00 €
100,50 €
134,00 €

4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €

FUr unsere
kleinen Gaste

53. PutenspieB 9,90 €

serviert mit Pommes Frites

54. Putenschnitzel 9,90 €

paniert, mit Pommes Frites

Dessert

55. Helva 6,50 €

Montélimar-Nougat
serviert mit Zimt und Zitrone

56. Yogurt Dessert 7,50 €
turkischer Joghurt mit Honig
und Walnussen

227. Eisplatte 9,50 €
gemischtes Eis mit Obst

228. Palatschinken 11,90 €

gefullt mit Marmelade oder Nutella,
dazu Eis und Obst

213. Baklava 3,00 €

Blatterteig mit Walntssen und Obst



Getranke
Alkoholfreie Getranke

Bionade (Holunder oder Ingwer-Orange)
Wildbadquelle Premium

Apollinaris (classic/still)

Mineralwasser

Ayran

Coca-Cola*?
Coca-Cola Light*2356
Fantal?®

Spezit237

Spritel2-7

Bitter Lemon?#
Apfelsaftschorle
Orangensaftschorle
Johannisbeersaftschorle
Sauerkirschsaftschorle

Granatapfelsaftschorle

gsstoffen “chininhaltig
*mit SUBungsmitteln

0,331
0,751
0,751

0,21
2,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,70 €
3,70 €
3,70 €
3,70 €
3,70 €

¢enthalt Phenylaninquelle
”mit Antioxidationsmittel

4,20 €
6,90 €
7.90 €

0.41
3,90 €
4,70 €
4,70 €
4,70 €
4,70 €
4,70 €
4,70 €
4,70 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €

Biere

Mohrenkopfle

Haller Lowenbrau Edel Pils
Hallinger alkoholfrei

Haller Lowenbrau Meistergold
Radler sufd oder sauer
Hefeweizen hell

Hefeweizen dunkel
Kristallweizen

Hefeweizen alkoholfrei

;58 |
0,331
0,51
0,51
0,51
0,51
0.51
0,51
B5 |

4,00 €
4,00 €
4,20 €
4,50 €
4,30 €
5,20 €
5,20 €
5,20 €
5,20 €



Weine

Rotwein

99. Taurus (lieblich)

100. Villa Doluca (trocken)

101. Yakut (trocken)

102. Trollinger Lemberger (halbtrocken)
110. Schorle

WeiBwein

104. Villa Doluca (trocken)

105. Riesling (trocken)

106. Muller Thurgau (halbtrocken)
110. Schorle

Roséwein

103. Weiltherbst (halbtrocken)

107. Frizzante ,Colli Vicentini” (prickelnd)
108. Villa Doluca (trocken)

110. Schorle

Flaschenweine

111. Villa Doluca, Yakut

011

3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €

390 €
3,90 €
3,90 €

3,90 €
3,90 €
3,90 €

0,751

0,21

6,90 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €
5,90 €

6,90 €
6,90 €
6,90 €
5,90 €

6,90 €
6,90 €
6,90 €
5,90 €

32,00 €

Spirituosen

Raki

Obstler

Wodka
Ramazzotti
Fernet
Raki mit Wasser
Sekt

Aperol Spritz
Hugo

Warme Getranke

Schwarztee (vom Samowar)
Apfeltee
Pfefferminztee (aus frischer Minze)
Espresso

Turkischer Mokka

Café Créme

Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato

HeiRe Schokolade

Moccachino

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
4 cl
0.1l
0,21
021

3,50 €
3,50 €
3,50 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €
6,90 €
7,50 €
7,50 €

2,90 €
2,90 €
3,50 €
2,50 €
2,90 €
3,20 €
3,70 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
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~ Alle Preise inklusive gesetzlicher MwSt.

Stand Januar 2024




